
*****Maison 
Zugno

par Nicolas zugno

La Table

H ie r  g ib t  es  weder  e ine  Spe i seka r te  noch  e ine  Auswah l  à  la
ca r te  …  Lassen  S ie  s i ch  e in fach  von  de r  K reat i v i tä t  des
Küchenchef s  l e i ten .  Unse re  I n sp i ra t ionen  fo lgen  den
Jah resze i ten ,  dem Sammeln  i n  de r  Natu r  und  den  bes ten
Rohproduk ten  unse re r  L ie fe ran ten .  Unse re  E in f l ü s se  s i nd
v ie l fä l t ig  und  abwechs lungs re ich  –  e s  b le ib t  nu r  noch ,  s i e  zu
en tdecken .

Dank  e ine r  außergewöhn l i chen  We in reg ion  werden  unse re
We ine  aus  Bu rgund  und  dem Ju ra  jedes  Ger ich t  ve rede ln  und
e ine  wahrhaf t  e inz iga r t ige  Harmon ie  schaf fen .

Unse re  K reat ionen  g ib t  es  i n  :  

4  Tak te  zu  75  Eu ro  p ro  Pe r son  
5  Ze i ten  zu  85  Eu ro  p ro  Pe r son  

Unse re  gesamte  Ka r te  i s t  

Unse re  Reg ion  Bou rgogne–F ranche-Comté  i s t  we i t läu f ig  und
re ich  an  loka len  P roduzenten  und  Landwi r ten .  Zu  unse re r
g roßen  F reude  g re i fen  w i r  au f  d ieses  Know-how zu rück ,  um
an  unse rem T i sch  d ie  bes tmög l i chen  P roduk te  anzub ie ten .
Doch  unse re  Aufgabe  geht  noch  we i te r ,  denn  heu te  muss  d ie
öko log i sche  D imens ion  im  M i t te lpunk t  a l l e r  Über legungen
s tehen .

A l l  unse re  F le i schger ich te  werden  be i  n ied r ige r  Tempera tu r
gegar t ,  um i h re  Qua l i tä t  zu  bewahren .  Unse re  Spe i sen  s i nd
hausgemacht  und  werden  vo r  Or t  aus  f r i schen  Zu ta ten
zubere i te t .

Fü r  e ine  nachha l t ige re  Gas t ronomie


